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週末午餐

頭盤

生蠔

新鮮生蠔配乾蔥紅酒汁 新鮮辣根 辣汁及檸檬

鮮茄

醃日本水果鮮茄 煙鯷魚 水瓜柳 香蒜 乾葱及香草

吞拿魚他他

養殖黃鰭吞拿魚 乾葱 香蒜 醃檸檬 水瓜柳 風乾蕃茄 香葱 醃青瓜 橄欖油 香茜及蕃薯脆餅

牛肉他他

特級牛肉 醃青瓜 水瓜柳 乾葱 煙銀魚柳 香茜 蛋黃 脆薯片

凱撒沙律

羅馬生菜 煙肉 脆包 煙銀魚柳 香濃芝士及檸檬

魚子醬 兩位用 需附加 位

蛋白及蛋黃 乾葱 法式酸忌廉 薄餅

克魚子醬

海鮮拼盤 兩位用 需附加 位

生、熟及醃製海鮮 特式配料

主菜

主菜將配以香濃芝士粟米蓉、西蘭花及甘筍、青菜及香草以分享形式送上

烤羊肩

橄欖 洋葱 甜椒及肉汁

烤肉眼扒

烤肉汁

烤豬鞍

青橄欖 鮮茄及香蒜 肉汁

意大利飯

香濃芝士紅花意大利飯

烤時令蔬菜

橄欖油薯蓉 青菜及香草

龍脷魚 兩位用 需附加 位

公斤原條香煎龍脷魚 橄欖油薯蓉 炒西蘭花 香草醬

甜品

檸檬撻

檸檬撻及香檸雪葩

黃糖撻

焦糖吉士及芝麻雪糕

無麩質朱古力撻

芝士

精選芝士及配料

咖啡或茶

三道菜每位
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